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WILLKOMMEN IM SAMOCCA

Seit fast 20 Jahren bietet das SAMOCCA-Konzept ein
besonderes Café. Auserlesene Kaffeesorten, besondere
Speisen - ein Ort zum Wohlfiihlen, der Ihnen Raum
zur Entspannung und zur Begegnung bietet.

Das Merkmal von SAMOCCA ist, dass hierim Sinne
der beruflichen Rehabilitation und Inklusion attraktive
Arbeitsplatze fur Menschen mit und ohne Handicaps
geschaffen wurden. Die Prozesse und Ablaufe wur-
den und werden immer auf die Besonderheiten des
Einzelnen ausgerichtet und optimiert, so dass die
Angestellten in allen Arbeitsbereichen weitestgehend
selbstandig tatig sein kénnen.

Alles wird frisch zubereitet: Kase, Bagel, Kuchen, Eis,
Schokolade kommen aus den eigenen Manufakturen.
Aus den Werkstatten der Diakoniestiftung Weimar
Bad Lobenstein gGmbH kénnen individuelle Mit-
bringsel aus Wolle, Ton, Stoff und Holz sowie auch
Kerzen oder Zigarren erworben werden.

Der Standort des Cafés im Studienzentrum der histo-
rischen Herzogin Anna Amalia Bibliothek, mitten im
Zentrum von Weimar, bietet eine eindrucksvolle
Atmosphare. Im Lese-Café konnen Blicher getauscht,
oder geliehene Blicher gelesen werden.

SAMOCCA ist ein Projekt der inclusio Weimar gGmbH
und der Diakonie Landgut Holzdorf gGmbH in Zusam-
menarbeit mit der Klassikstiftung Weimar.

Gonnen Sie sich eine kleine Auszeit.
Seien Sie unser Gast.

lhr SAMOCCA-Team Weimar






SAMOCCA Kaffeerosterei Aalen

Unsere mehrfach preisgekronte KaffeerOsterei bietet
eine reiche Auswahl an sortenreinen Spezialitaten-
kaffees sowie fein abgestimmten Gourmetmischungen,
deren geschmackliche Vielfalt keine Wiinsche offen
lasst. Bei der Auswahl des griinen Rohkaffees wie auch
bei dessen Rostung bedienen wir uns der aufwandigen
Methoden traditioneller Kaffeemanufakturen - wahrend
herkémmlicher Kaffee teilweise bei 400 Grad gerdstet
wird, rosten wir unsere Bohnen bei maximal 200 Grad.
Das dauert zwar etwas langer, schont aber Ihren Magen
und ldsst den Kaffee sein volles Aroma entfalten.

So wird der Kaffee zum Genuss!

AUSZUG AUS UNSEREN AUSZEICHNUNGEN:

Deutsche Rostergilde
2023 - Goldmedaille: Meambar Roter Catuai
(Single Espresso)

2022 - Goldmedaille: Bio-Kaffee Oro Arabica
washed

2021 - Goldmedaille: Sheka Forest Coffee

Auszeichnung als eine der besten
Kaffeerostereien in Deutschland durch
das Magazin Feinschmecker 2021

FEINSCHMECKER
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Direktimport Oro Arabica washed
Unser Partner, die Rancho La Victoria in Puebla/Mexiko baut in vierter
Generation ihren eigenen, bio-zertifizierten Single Estate Kaffee an. Natur-
schutz ist der Familie ebenso wichtig wie soziales Engagement — so unter-
stitzt sie beispielsweise den Bau von Schulen oder auch von Briicken und
StraBen in der Region und stellt in der Gemeinde Strom und Trinkwasser zur
Verfiigung. Hochste Qualitétsanspriiche in Anbau, Ernte und Verarbeitung
sicherten fiir den Oro Arabica washed den 1. Platz des Cup of Excellence in
Puebla (Mexiko)! Weitere Informationen unter: coffeelavictoria.com.



pro Tasse 2,80 €
pro Kanne 5,20 €

Athiopien

Bio Sheka Forest Coffee Titi-Chakal Direktimport
Die gewaschene Arabica-Hochland-Bohne aus dem
Unesco-Biospharenreservat Sheka Forest vereint den
Geschmack eines weichen, samtigen Cognacs mit
dem Aroma der StiRkirsche.

— Goldmedaille der Deutschen Rostergilde 2021

Mexiko — Rancho La Victoria

Oro Arabica washed | Direktimport
Cremig-weich mit ausgewogenen, fruchtig-milden
Sauerkirsch-Aromen verwohnt dieser Kaffee Zunge
und Gaumen!

— Goldmedaille der Deutschen Rostergilde 2022

Kaffee Samocca Weimar

Unser Hauskaffee!

Dieser kraftige Blend aus zwei Bio-Arabica-Bohnen
Uberzeugt mit einer feinherben, spritzigen Note
und einem Hauch von Mokka-Aroma.

Honduras — Hochland

Roter Catuai | Direktimport

Dieser hochwertige Meambar-Direktimport von der
Finca El Pastal besticht geschmacklich durch seine
fruchtig stile Note.

— Goldmedaille der Deutschen Rostergilde 2023

Mexiko

Espresso Gourmet Weimar

Die ausgewogene fruchtig-siifle aromatische Note ist
angenehm kraftig und langanhaltend im Geschmack.



KAFFEESPEZIALITATEN

Alle Kaffeespezialitaten werden mit unserem
Hauskaffee Samocca Weimar zubereitet und
der Espresso mit Espresso Gourmet Weimar.

Espresso 2,20 €
Espresso doppio 3,40 €
Espresso corretto 3,10 €
mit Grappa

Espresso con panna 2,60 €
mit Sahne

Espresso macchiato 2,50 €
mit Milchschaum

Americano 2,30 €
Espresso und heilRes Wasser

Caffé crema 2,80 €
Cappuccino 3,30 €
Cappuccino con panna 3,50 €
mit Sahne

Latte macchiato 3,60 €
Milchkaffee 3,40 €
Spiced Chai latte macchiato 3,90 €

Koffeinfreier Kaffeegenuss

Alle Kaffeevarianten (ausgenommen alle Kaffee-
spezialitaten mit Espresso) kénnen auch entkoffeiniert
zubereitet werden.

Zubereitung mit Pflanzendrink
Alle Kaffeespezialitaiten konnen auf Wunsch mit Hafer-
drink zubereitet werden.



SCHOKOLADE / MILCH / HEIBRES / TEE SPEISEKARTE

SCHOKOLADE - cremig
Schokolade vom Handelshaus Hansen | Halle

Natur © 3,40 €
Kaffee | Natur, Espresso (™ 5,50 €
Haselnuss <"1 3,90 €
Karamell Creme "D 3,90 €
Zimt ©HD 3,90 €
Rose ©HD 3,90 €
Sahne ©M 0,70 €

MILCH MIT HONIG

Bio-Frischmilch mit 2,90 €
Ingwer-, Lavendel- oder Melissenhonig

heil} und aufgeschaumt

HEIBES

heiBBe Zitrone mit Honig 2,90 €
heiBer Ingwer 2,90 €
TEE

Wital proTasse 2,90 €

Earl Grey, Griine Orange Kurkuma,
Kir Royale, Marokkanische Minze,
Himbeere Verbena Lavendel,
Organic Ginger Lemongrass,
Organic Pink Grapefruit Ginger

Erbliih-Tee Kanne500ml 3,90 €
Ringelblume, Jasmin, Rose,
Rose-Jasmin, Ringelblume-Pfingstrose

Die Erbliih-Tee-Kugel aus weillen Teebldttern entfaltet
ihr Geheimnis, wenn sie in eine Kanne mit kochendem
Wasser gegeben wird. In faszinierender Weise 6ffnet sich
die eingebettete Bllte. Zweiter Aufguss ohne Aufpreis.



SOFTGETRANKE

Hausgemachte Limo 0,41 4,90 €
Limo der Woche

ObstNatur 0,51 3,90 €
Apfel | Schorle

Johanna | Schorle

Barbara | Schorle

Fritz 0,331 2,90 €
Kola 0-12

Kola-Mischmasch ™

Limo-Zitrone

Traubenschorle

No Limo 0,21 3,10 €
Oriental cherry - Kirsche & Kaffee

Minty lemon - Zitrone, Minze & Tonka

Bavarian berry - Himbeere Hopfen & Malz

French rhubarb - Rhababer Lavendel

Mineralwasser 0,251 2,50 €
Gerolsteiner Gourmet-leise
Gerolsteiner Gourmet-laut



APERITIF
Weimar Sekt Piccolo - 11,5%
trocken

QUALITATSWEINE
Weilwein

Miller-Thurgau | Pfalz-11%
trocken, fruchtig

Rotwein
Dornfelder | Saale-Unstrut - 12 %
trocken, kraftvoll, wiirzig

BIERE
Monchshof

Pils - 4,9%

Hell - 4,9%
Radler-2,5%
Radler alkoholfrei

0,21

0,21

0,21

0,51
0,51
0,51
0,51

4,90

5,20

5,20

4,50
4,40
4,30
4,00

[ONONONO)]

SPEISEKARTE



_ MATAD

At

Unsere Bagel kommen aus der Christo Béickerei Altengesees, eine Manufaktur
der Diakoniestiftung Weimar Bad Lobenstein gGmbH. In der kleinen traditio-
nellen Béickerei inmitten des Thiiringer Schiefergebirges werden ausgewdhlte,
regionale Zutaten verwendet. Zum Friihsttick, Brunch oder als stifle Versuchung —
unsere Bagelvarianten lassen kein Geschmackserlebnis offen. Die Bagelkreationen
bestehen aus Komponenten eigener Produktion und von Partnern der Umgebung.
Unsere Frischkdsevariationen und der Joghurt werden in der Christo Molkerei
produziert. Probieren Sie selbst und entdecken fiir sich ihren Lieblingsbagel.



Bagel aus der christo - Backerei, Altengesees *<<H

Ziege “CH O 7,20 €
Ziegenfrischkase, Serrano-Schinken,
Wildkrauter, Feigensenf

Hahnchen “#.¢% 6,90 €
gegrillte Hahnchenbruststreifen,

Curryfrischkdse, Tomaten, Wildkrauter,

rote Zwiebelmarmelade

Lachs *.DGH© 6,90 €
Raucherlachs, Frischkase, Senfgurke,
Honig-Senf-Creme, Salat

Veganer W we 6,60 €
Avocado, Tomate, Gurke, Hummus,
Sprossen, Salat

Vegetarischer “¢H " @ 6,60 €
frische und getrocknete Tomaten,
Mozzarella, hausgemachtes Pesto

SiiBer W @ 4,90 €
Bananenscheiben, Franzbrotchen-Creme,
hausgemachtes Granola

Laugenbrezel ® w7 1,90 €
Butterbrezel “© 2,50 €
Croissant “.¢9 1,90 €
Franzbrotchen *¢6.H 1,90 €

ﬂvegetarisch W7 vegan 11



MITTAGSPAUSE

Suppe 5,90 €
Suppe der Woche
Sambuse SN @ 7,90 €

persisches Pfannenbrot mit
Kartoffeln und Krautern gefillt,
dazu Joghurt-Paprika-Sauce und Salat

Mein Lieblingsrezept — Malloreddus “-© 9,90 €
Kevin Kohler, Samocca-Koch

sardische Gnocchetti, Salsiccia-Fenchel-

Tomaten-Sauce und geriebener Pecorino

KloR trifft Frischkise ¢ @ 8,90 €
Heichelheimer KI6Re gefiillt mit

Frischkaseballchen - christo - Molkerei,

Krautersauce und bunter Salat

Cookies *C < HPQ Stick 2,50 €
White / Dark

Kuchen &6 H Q) Stlick 3,50 €
Dessert im Glas Glas 4,50 €
Eis im Glas - eis - heilig " "9 Glas 4,90 €

Joghurteis mit Frichten der Saison
Joghurt - christo - Molkerei

saisonal:

verschiedene Eissorten aus unserer
Landgut Holzdorf - Eismanufaktur
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GABELFRUHSTUCK AUF DER ETAGERE SPEISEKARTE

Amalia ““" @ 8,90 €
1 Laugenbrezel, Butter, vegetarischer Aufstrich,
hausgemachte Marmelade, Joghurt, Granola

Holzdorfer Vital # <&M @ 9,90 €
1 Croissant, Baguette, Butter, Brie, Frischkase-

ballchen, hausgemachte Marmelade, Holzdorfer
Landrihrei, Gemiisesticks auf Krauterquark

Verwohn 4.C6HK 12,90 €
1 Weimarer Piccolo, 1 Bagel, 1 Croissant,

Butter, Raucherlachs, Schinken,

Honig-Senf-Creme, Franzbrotchen-Creme,

hausgemachte Marmelade,

pochiertes Holzdorfer Landei

Sweet Granola Bowl #""Q @ 4,10 €
Joghurt, Granola, Marmelade der Saison
(aus eigener Produktion)

Holzdorfer Landriihrei #¢ % @ 4,90 €
3 Eier, Landbaguette

ﬂvegetarisch W7 vegan 13



KOSTLICHKEITEN ZUM MITNEHMEN

aus unserer christo - Molkerei:

yoghurt
Joghurt im Glas gereift mit
Fruchtzubereitung

Frischkase
Honig-Curry
Dattel-Honig-Curry
Sambal Oelek

Frischkaseballchen
Mittelmeerfeuer
Italienreise
Orientgarten

Christohirte

Weichkase - pur
Weichkdse - gerauchert
Weichkase - Krauter der Provence
Weichkadse - Knoblauch « Paprika
Weichkasein Ol

Bratkase
Krauter der Provence

Knoblauch « Paprika

Christoquark
Speisequark

aus unserer SAMOCCA - Confiserie:

wechselnde Kreationen in der Kihlvitrine
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ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE

Sehr geehrte Gaste, unsere sorgfiltig hergestellten
Gerichte kdnnen Spuren verschiedener kennzeich-
nungspflichtige Allergene enthalten.

= OVARINONNDWN=
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Farbstoff

Konservierungsstoff
Antioxidationsmittel
Geschmacksverstarker
geschwefelt

geschwarzt

gewachst

Phosphat

StBungsmittel

enthalt eine Phenylalaninquelle
kann bei tbermalRigem Verzehr
abfiihrend wirken

koffeinhaltig

chininhaltig

Gluten
Krebstiere

Eier

Fische
Erdnisse

Soja

Milch

Laktose
Schalenfriichte
Sellerie

Senf

Sesam
Schwefeldioxid und Sulfate
Lupinen
Weichtiere
Mandeln
HaselnUsse

0
vegetarisch ©7 vegan \\i glutenfrei

SPEISEKARTE
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UNSER SAMOCCA-TEAM

SABRINA, unser Sonnenschein, hat
sich mitihrer offenen und frohlichen
Art direkt in unsere Herzen und das
Team geschlichen. Mitten im Trubel
flihlt sie sich am wohlsten und behalt
immer den Uberblick.
*HeilRgetrankfakt: Sabrina schwort
auf heilRe Schokolade, stilt und warm!

SABRINA

s |

RALPH, der Kaffeezauberer. Man

findet ihn im Service oder als Geheim-

agent an der Siebtragermaschine.

* Kaffeefakt: Ralphs Mix - Kaffee mit
Milch und Zucker, stk und stark!

RALPH

FARIBA rockt die Kiiche und backt
Kuchen, dass es einem die Socken
auszieht. Mit einem Huftschwung
und einer persischen Melodie, die
das ganze Café in Schwung bringt,
ist Fariba das Herz und die Seele
unseres Kiichen-Teams.
*Kaffeefakt: fiir Fariba einmal
Cappuccino mit Hafermilch bitte!

FARIBA

16




WIR HIER - SUPERSTARS MIT EXTRATALENTEN

ERIK, unser Geld-Guru und Kassen-

Konig. Ein Besuch im Café ohne ein

Lacheln von Erik? Unmdglich! Er hat

zwar nichts fur Kaffee ibrig, aber

seine Liebe zu Milch ist unendlich.

*Milchfakt: Erik, der Milchmann -
Milch ohne Kaffee, bitte!

i
&
SABINE, unser Wirbelwind ist tiberall
und immer zur Stelle, wenn es um
das Wohl unserer Gaste geht - das
Herzstlick unseres Teams.
* Kaffeefakt: Sabine steht auf starken,
schwarzen Kaffee - Power Pur!
w
=
-]
b
STEVE, der Espresso-Entertainer
und King of Cool im Café. Unser
Service-Star jongliert mit Wortwitz
wie kein Zweiter. Er zaubert auch
hinter der Siebtragermaschine -
w Achtung Espresso-Explosion in 3,2,1.
e *Kaffeefakt: Steve mag es klassisch -
l;’ Kaffee mit Milch, bitte!
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UNSER SAMOCCA-TEAM

KEVIN ist der Kapitdan unserer inklusi-

ven Crew - mit einer Tasse Kaffee in

der Hand und einem breiten Grinsen

im Gesicht jongliert er zwischen Bari-

stazauber und Kiichenchaos.

*Kaffeefakt: der Herr K6hler mag es
gerne s}, ein doppelter Espresso
mit ein bisschen mehr Zucker als
Ublich und einem guten Schluck
kalter Milch

PAULINE, unsere Springerin im

Café-Chaos! Egal ob Pfannen fliegen

oder Kaffee spritzt, sie istimmer da,

um die Situation zu retten!

*Softdrinkfakt: Pauline trinkt gerne
Guilty Pleasure Coke

PAULINE

Bufdis oder Praktikanten sind uns
immer willkommen. Sie sorgen fur
eine extra Portion Schwung in der
Kaffeetasse!
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Diese Produkte werden in den Werkstdtten flir Menschen mit Behinderungen
der Diakoniestiftung Weimar Bad Lobenstein gGmbH hergestellt. Uber 550
Beschdiftigte arbeiten in den verschiedenen Bereichen an den Standorten Alten-
gesees, Bad Lobenstein, Saalfeld und im Landgut Holzdorf.

Individuelle Arbeitsplitze in verschiedenen Gewerken erdffnen Menschen mit
Behinderungen ihre jeweils eigenen beruflichen Perspektiven. Die besonderen
Erzeugnisse sind mit Liebe zum Detail hergestellt. Die Produkte kénnen in
unserem Café gekauft oder auch auf Wunsch bestellt werden.
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SAMOCCA ist ein Social Franchise - seit der Griindung
des Pilotstandorts der Samariterstiftung in Aalen 2003
haben sich zahlreiche Behindertenwerkstatten der
SAMOCCA-Franchisefamilie angeschlossen.

Unser gemeinsames Ziel ist es, neue Arbeitsbereiche
fir Menschen mit Handicap zu schaffen.

Weitere Informationen finden Sie unter:
www.samocca.de/franchise
instagram: #samoccacafeweimar
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SAMOCCA WEIMAR

Platz der Demokratie 4
99423 Weimar

TEL  0151.20463489
MAIL samocca@diakonie-wl.de

SsAM@CCA






