Erstes inklusives Altstadt-Café

Samocca steht ebenso fiir Hausgemachtes, Regionalitiit und originelles Upcycling

Susanne Seide

Weimar. Mit einer Testphase hat das
Team des Cafés Samocca Freitag
den Betrieb aufgenommen. Damit
trigt die gemeinniitzige Landgut
Holzdorf GmbH der Diakonie-Stif-
tung Weimar Bad Lobenstein die
Idee eines inklusiven Cafés erstmals
in die Weimarer Innenstadt, genau-
er gesagt in das Studienzentrum der
Anna-Amalia-Bibliothek, wo das
Studierendenwerk Thiiringen frii-
her eine Mensa betrieben hat.

Das Team, Freitag sechs Frauen
und Mannern, setzt sich jeweils zur
Hilfte aus Menschen mit und ohne
Behinderung zusammen - und hat-
te am Preitag bereits alle Hénde voll
zu tun. Besonderheit des Konzeptes
ist, dass die behinderten Beschiftig-
ten auch den Service ilbernehmen.
Dafiir miissen die Géste ein wenig
mithelfen: Nach der Auswahl aus
der Karte notieren sie ihre Tisch-
nummer sowie per Kreuzchen die
gewiinschten Speisen und Getrén-
ke auf einen vorgedruckten Zettel.
Diese bringen die Beschaftigten
zum Erledigen an den Tresen.

Blankenhainer Porzellan erlebt
Renaissance als Etagere
So kénnen auch Méanner und Frau-
en, die weder lesen noch schreiben
konnen, dennoch im Service tatig
sein, erlduterte Geschiftsfithrerin
Bettina Schmidt eine der Besonder-
heiten des Cafés. Bezahlt wird ab-
schlieRend direkt am Tresen.
Geleitet wird das Café Samocca
von Kevin Kohler, einem Koch- und
Konditor-Profi. Er tischt den Gas-
ten auch geme ,Mein Lieblingsre-
zept* namens Malledorus auf, eine
Kreation aus Gnochetti, Salsiccia-

Fenchel-Tomaten-Sauce und gerie- .

benem Pecorino. Nicht nur dieses
Gericht entsteht direkt vor Ort. Da-
riiber hinaus kommen die Zutaten
fiir alles so weit wie moglich aus

' Einrichtungen der Diakonie: Die

Eier legen Hiihner in Holzdorf, Ba-
gels, Joghurt, Kése, Eis und Kuchen
kommen ebenso von dort bezie-
hungsweise vom Standort in Alten-
gesees. Selbst hergestellt werden Li:
mos sowie Saucen und Pestos.
Wenn das nicht moglich ist, hat das
Café Samocca beispielsweise fiir die
eigene Schlachtung von Rindern
Bio-Landwirte aus der Region als
Partner, erliuterte Bettina Schmidt.

Im Studienzentrum der Anna-Amalia-Bibliothek hat das in-
klusive Café Samocca die Testphase fiir den Betrieb gestar-
tet. Hier Leiter Kevon Kiihn (vorne) mit Sabine Schén, Sa-
rah Geilert, Sabrina Thormann, Roghayeh Wiseh, Steve
Klinghammer und Landgut-Geschiftsfiihrerin Bettina
Schmidt (von links). Zu den Accessoires gehiren diese
Tischdeko mit dem Samocca-Logo (Foto unten) und die ori-

ginellen Etageren (Foto rechts).

Garniert wird all dies durch un-
verwechselbare Accessoires. Ganz
vorne an die Etageren fiir das Gabel-
frithstiick, die die Geschaftsfiihre-
rin erfunden hat: Die dreistockigen
Kreationen wurden in Altengesees
aus Original-Kaffeegedecken von

Weimar Porzellan gefertigt, etwa

~Echt Weimar Kobalt“. Aus der Be-
hinderten-Werkstatt kommen eben-
so getopferte Becher und kleine
Tisch-Dekos mit Samocca-Logo.

SUSANNE SEIDE (3)

Auch das Interieur ist originell
Sokénnen Giste auf einer Kirchen-
bank Platz nehmen, die in der Stadt-
kirche St. Peter und Paul stand. Und
im groRen Biicherregal nebenan
steht die passende Lektiire. Zudem
werden samtliche Produkte aus den
Diakonie-Werkstétten verkauft.

»Das ist echt eine Bereicherung*,
schwiérmte beim Besuch vor Ort Ul-
rike Koppel, Chefin der Weimar
GmbH. ,Wir brauchen ein vielfilti-

ges Angebot“, betonte sie, zumal
das Café an einem touristischen
Hotspot liege und voll dem Trend
zur Nachhaltigkeit entspricht.

Das Café, das montags bis freitags
9 bis 16.30 Uhr geoifnet hat, ist das
zwilfte der Samocca-Familie und —
mit Quedlinburg und Aue - das drit- |
te im Osten. Gegriindet wurde das
Social Franchise 2003 mit dem ers-
ten Standort der Samariterstiftung
in Aalen (BadenWiirttemberg).




